GMB SCANDINAVIA

Easy Mix 30

Pastorisator

Easy Mix ar pastériseringsmaskin som ar latt att anvanda,
ekonomisk och som garanterar yttersta hygien. Den ar
utrustad med tre automatiska pastoériseringsprogram:

- 65 ° C for mjolk / gradde blandningar

- 85 ° C for mjolk / &gg blandningar

- 90 ° C for mjolk / kakao blandningar

Pastériseringsprogram

For komplett pastériseringscykel kravs att en temperatur
mellan 65 ° C upp till 85 ° C uppnas. Beroende pa
temperaturen bearbetas mixen under olika lang tid tills
steriliseringsprocessen ar fullbordad. Processen avslutas
med nedkylning av mixen till 4° C. N&r cykeln ar fullbordad
indikeras detta med ett ljud- och visuellt larm. Dérefter
startar mognads/ konserveringsfasen och mixen halls p&
en konstant temperatur under 12 till 24 timmar. Aven om
strommen gar fungerar cykeln automatiskt fullt ut.

Om Easy Mix 30

e Vattenkyld
e Utrustad med:
- Elektronisk system
i ' N - Manuell tappkran
- Omrorare
- Mandverpanel med display
- Praktiskt dusch med manuell kontroll for lattare
rengodring av bl.a. cylindern
e Delarna éar
. - Latta att demontera for rengéring
- Av livsmedelsgodként material
e Pafyliningslock
- Mojlighet att tillsatta ingredienser under arbetet
Tabellen visar hur lang tid det tar att - Sakerhetsbrytare stoppar mixern nér locket
pastorisera, ca 30min Oppnas
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- Kan special bestallas med andra spanningar
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GMB SCANDINAVIA

Teknisk specifikation

PROMAG &% oo

Le macchine per il gelato ‘ X . .
Produktionstid 60-120 min.
Miljovéanligt kylmedel R404A

Art Nr: PROM EASYMIX 30 M&tt - B x D x H (cm) 35 x 86 x 103
El 3400W 400V 50Hz 3fas
Vikt 135kg
Utforande Rostfritt stal
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