Mjukglassmaskin

Bédnkmodell for glass, yoghurt CARPIGIANI

dessert och sorbet

191 N’Ice Cream

Carpigiani glassmaskiner dr kanda
for sin goda, kramiga och frascha
mjukglass.

Dessa nya ensmaksmaskiner av
bankmodell sakerstéller hdg pro-
duktion, enkelt handhavande och
problemfritt underhall.

De ger dessutom ett lagt pris i for-
hallande till sin effektiva produk-
tion.

Maskinen ar extremt kompalt och
lattplacerad. Den dr bara 50 cm
bred.

Maskinens frontpanel av poly-
carbonate &r attraktivt dekorerad.
Tack vare en innovativ tryckmetod
ar panelen motstandskraftig mot
repor och rengoringsmedel.

Rundade hérn och kanter forebyg-
ger skador och gor maskinen saker
att arbeta med.
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Teknisk information /ﬁ@ﬁ:\

Overdelen av maskinen bestar av kylbehallaren dér mixen lagras vid en temperatur av 4°C. Temperaturen kontrol-
leras hela tiden medelst en termometer. Flytande mix matas in i cylindern genom justerande ventiler, som auto-
matiskt mater mangden luft (40% overrun). Luftmangden kan ocksa regleras genom en patenterad vaxelpump
som pressar in luft i mixen och far volymen att 6ka (80% overrun).

Mitt pa maskinen finns den horisontella cylindern som producerar glass. En speciell omrorare ser till att glass kan
matas ut och 6vervakas standigt av Hard-O-Tronic. HOT ér ett elektroniskt system som tilldter operatoren att vélja
hardhet och konsistens pa glassen. Utmataren pa fronten kan skyddas av en hygiensk kdpa som maste avldgsnas
precis nar glassen kommer ut.

Produktionscykeln

Medan en portion glass tages ut genom utmataren gar
samma mangd mix fran den &vre kylbehallaren till
cylindern och fryser ndstan omdelbart till glass. Det gar
latt, hygieniskt och snabbt att producera stora mangder
frasch, nyproducerad och kramig mjukglass.

Genom displayen pd maskinen kan du overvaka glassproduk-
tion, mixens tempertur i behdllaren, samt rengoring och juste-
ring av glassens konsistens. En lampa indikerar lag mixnivd.

Tappningskranen mojliggdr snabb fyllning av strutar och bd-
gare. En skyddande kdpa finns som tillval.

Glass per tim Be- Strom
hallare Konden-
Modell Pumpar | Smaker sator | vikt
75 gr/100
Kg pgjﬁone? Liter Volt Hz Ph | kw Kg
191/G air or
Nlce Cream 19 250 18 NO ONE 230 50/60 1 2,1 i 104 0\ r
191/ air or [
Nice Crgam 21 270 12 YES ONE 230 50/60 I 2,1 water 104 1
]
191/p/5P air or
Nice Cream | 2! 270 12 | YEs | ONE | 400 | 5000 | 3 | 21 | Jrer| 143 A i

Samtliga berdkningar forutsatter att omgivningen har en temperatur av 25° C och vattnet 20°C.



