Maskin for crepes

Alrp Agentur AB

SIRMAN

“ Holje av rostfritt stal
# Stotsakra varmeelement
= Justerbara fotter

CREPERIE TONDA

ALRp

Bugertur 88

Praktisk och snabb for crepes

Crepes av hog kvalitet och stora som LP skivor

Med sin enkla, kompakta form gor Creperie Tonda stor nytta pa trdnga ytor.
Den tar egentligen inte mer plats &n vad som behovs for sjalva arbetet.
Konstruktionen &r av rostfritt stal och tillredningsytan av forkromat gjutjarn,
Stotsakra varmeelement samt hoj- och sénkbara fotter ger en séker och

stabil arbetsplats.

Creperie Tonda ar forsedd termostat och med indikatorer foér uppvarmningfas

och pa-lage.
Teknisk information

Effekt 2000W
Spanning 230V/50Hz
Innematt @ 350 mm
Yttermatt @ 350 H135 mm
Nettovikt 10 kg
Matt med emballage 410x430x220 mm
Bruttovikt 11 kg

Anvénd ett vanligt crepesrecept till
pannkakorna

Till flamberingssasen:

1 apelsin

6 sockerbitar

saften av 1-2 apelsiner, 1 1/2 dI
3/4 dl konjak

3/4 dlI citruslikdr (Cointreau)

2 msk smor

2 msk strésocker

Gradda pannkakorna sa tunna som
mojligt. Vik dem till en fjardedel.

Gnid sockerbitarna mot skalet av en
apelsin. L&gg sockerbitarna i en
stekpanna.

Pressa saften ur 1-2 apelsiner,

(1 1/2 dl), och hall den dver sockerbitarna.
Vvarm tills sockret har 16st sig och lat saften
koka ihop ndgot. Blanda konjak och likér i en
kastrull och varm n&got. Obs! Spriten far
absolut inte koka.

ROr ner smdret i apelsinsaften. Nar
blandningen bérjar sjuda véander man
pannkakorna i smor-saften och lagger dem
omlott. Hall dver spriten som omedelbart
tands pa. Skaka forsiktigt och stro samtidigt
Over sockret.

Nar lagan slocknat serveras pannkakorna
omedelbart.
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Crepes Suzette foddes for 6ver 100 ar
sedan, pa Café de Paris i Monte Carlo, nar
en mycket ung servitor skulle servera
crepes till Edward, Prins av Wales.

Pannkakorna varmdes upp igen, men
medan han tillagade sasen fattade likoren i
den plotsligt eld. Vad skulle han géra?
Han smakade pa sasen - fantastisk!
Snabbt slangde han pannkakorna i sdsen
och hallde pa lite mer cognac.
Sasen flammade upp igen och han
serverade prinsen.

Prinsen blev sa fortjust att han fragade vad
ratten hette. Nar servitéren inte kunde fa
fram nagot namn féreslog prinsen samma
namn som en ung flicka vid bordet, Suzette.

Dagen darpa skickade princen -en ring med
juveler, en Panamahatt och en kapp till den
unge servitdren.

Recept pa Crepes Suzette hittar du hér till
vanster.






