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Fyra Cappuccino, två Café au lait 
och fyra Espresso på 2 minuter?

En espressomaskin som kan klara flera espresso och cappuccinos på kort tid är önskedrömmen för alla krögare. Alltför 
ofta blir kaffet kallt innan samtliga gäster blivit serverade. Bryggning, skumning och hantering av mjölk blir snarare en 
belastning för personalen än den eleganta avslutningen på en god måltid, ”pricken över i’et” som folk minns (… och 
som kanske medför lite extra dricks).

Tango klarar 4 koppar samtidigt
Nu finns maskinen som kan göra 4 koppar samtidigt , espresso, 
cappuccinos och lattes, alltid med högsta kvalitet på kaffet. Unics 
Tango är en maskin som kombinerar tradition och teknisk 
knowhow, samtidigt som inget avkall gjorts på slutprodukten. 

Vad är Tango?
En dans för två?  Javisst, men hos oss är Tango en super-
helautomatisk espressomaskin med två bryggsystem. En maskin 
som maler, brygger och skummar, 1-4 koppar samtidigt. Med sin 
kapacitet av upp till 400 espresso per timme slår Tango ut allt annat 
på marknaden och täcker de mest krävande behov. 

Maskinen är utrustad med dubbla kvarnar, dubbla bryggenheter och 
en cappuccinoenhet, och  kan i efterhand kompletteras med 
ytterligare en cappuccinoenhet. Med en knapptryckning kan man få 
1, 2, 3 eller 4 koppar espresso på ca 25 sekunder. 

Teknisk information
Vikt: 105 kg (trp 130kg)
Mått: B x D x H 56x60x76 cm   (trp 75x82x110)
Effekt: Elanslutning 400V 3-fas 16A
Färger: Turkos, mango och grå (standard)

Unic, fabriken med världens första helautomatiska kaffemaskin. 

När ingenjören Mario Levi  skapade världens första helautomatiska kaffemaskin , Idrotermica (se uppe i höger hörn) i 
Turin 1919 blev det början på en tre generationer lång hängivenhet åt kaffe och kaffemaskiner. Då föddes nämligen 
Unic, fabriken som tillverkar espressomaskiner  för hela världen, alltid med målsättningen att hålla högsta kvalitet och 
högsta prestanda,  samtidigt som kaffets kvalitet alltid prioriteras. 
Unics produktion omfattar ett komplett sortiment, allt från den lilla cafémaskinen, de mer traditionella
espressomaskinerna, till den helautomatiskaTangon. Mer än 80 års erfarenhet har gjort Unic till ett välkänt märke i 
många länder. De är marknadsledande i Frankrike och har en mycket stor export till USA. 

• Dubbla bryggsystem  och en cappuccinatore
• Ytterligare en cappuccinatore som tillval - ger då upp till 

4 cappuccinos, espresso/lattes samtidigt. 
• Stor inbyggd koppvärmare
• Stor sumplåda. Sumpen kan omdirigeras till utvändig 

behållare med varningssignal.
• Tango finns även med en kaffekvarn
• Tre oberoende termostater ger optimalt kaffe.
• Multifunktions kontrollpanel med direkt programmering.
• Två värmesystem, för kaffe resp. ånga/tevatten.
• Kan anslutas till vatten i dunk för mobil användning.

• Justerbar höjd på utmataren, mellan 80-170 mm. 
• Programinställningar för dag, vecka, natt och 

lågenergiläge.
• Helautomatisk rengöringsprocedur med inbyggd 

kontrollfunktion.
• Avancerad programmering endast med kort.
• Räkneverk för sålda koppar.
• Förberedd för datoranslutning.
• Programmering för  vatten- och ångdosering.
• Levereras med 16 liters bypass avkalkningsfilter 

(maskinen behöver ej stängas vid avkalkning).
• Helautomatisk avkalkare som tillval.



Tango kan levereras i 2 olika färger 

Standardfärg: Grå 
Finns även i Rostfritt

4 koppar 
samtidigt

Som standard 2 
kaffe & 2 cappuccino 

samtidigt

Stor
koppvärmningsyta Två kvarnar

Portionerat 
tevatten

Inbyggd 
sumplåda

Justerbar 
utmatningshöjd  

80-170mm
Decaff påfyllning Lätt programmerbar 

totalt 24 valknappar
Enkel 

rengöring
Alltid bästa 

resultat

Service: 
a/  Tillsyns & serviceavtal m 2 besök per 
12mån  
b/ Hyresavtal med service inkluderad 

Tillval
Ytterligare en Cappuccinatore på vänster 
sida Mjölkkyl med koppvärmeri integrerat m 
egen doserpanel
Frånval
Kan levereras med endast en kvarn
Kan leveras helt utan cappuccinatore
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Bygg en egen Espressostation
Välj mellan de praktiska modulerna

Koppvärmeri

fl

Koppvärmeriet har utdragbara hyllor, 3 plan och två skilda värmesystem. Det 
rymmer ca 150 espressokoppar.

Cappuccinomodul med integrerat 
koppvärmeri

Behållaren rymmer 7,5 liter kall mjölk. Modulen är dessutom utrustad med ett 
koppvärmeri för  27 cappuccinokoppar eller 50 espressokoppar.

Kombinationsmöjligheterna är många.

I mitten t.v. ser du vår rekommenderade kombination. Till vänster kompletterad med en extra Tango för mycket hög 
produktion (ca 800 koppar/tim). Till höger en cappuccinostation med dubbla mjölkskummare och dubbla 
cappuccinomoduler (klarar upp till 300 cappuccino/tim).
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