Cattabriga BRIO

3 smak mjukglassmaskin

Mjukglassmaskin med mycket hdg produktion. Klarar de flesta kunders
forsaljningsbehov. Mixen transporteras fran en mixbehallare ner i
fryskammaren (cylindern), antingen med hjalp av patenterade
kugghjulspumpar dar luft inblandas till ett hégt overrun

(volymoékning). Den enkla konstruktionen ger stora férdelar gentemot
andra fabrikat av maskiner.

Om Cattabriga BRIO 3 smak

Vattenkyld

Enkel att rengdra

Lag investeringskostnad

Laga driftskostnader

Lang livslangd

Utrustad med:

- Automatisk konsistenskontroll

- Pump med luftinblandning

- Rostfri behallare med temperatursensor och termostat. Ser
till att mixen halls pa en idyllisk temperatur

- Twistfunktion. | mitten spaken blir mjukglassen mixad
e Delarna ar

- Latta att demontera for rengéring

- Av livsmedelsgodkant material

Tillval

- Luftkyld
-Specialversion - Maskinen kan gora yoghurtglass (soft frozen
yogurt). Gravitationssystem utan mixpumpar.

Teknisk specifikation
— Kapacitet 23 kg /timme
Art Nr: Glassproduktion 350 glassar /timme
CD BRIO K3C-P/W Miljévéanligt kylmedel R404a

Matt - B x D x H (cm) 45 x 82 x 83
El 2200W 400V 50Hz 3Fas
Vikt 150 kg
Trp vikt 165 kg
Utférande Rostfritt stal
Rostfri mixbehallare 2 x 8 liter
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