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Scala 166 
Doserande kaffekvarn för hemmabruk 

 

Solis 166 kvarn är liten och behändig. Du ställer lätt in både malningsgrad och 
mängd. Maskinen är enkel att hantera och att rengöra. Perfekt i hemmet eller 
på kontoret. Långsam gång och koniska malskivor garanterar toppkvalitet på 
det malda kaffet.  
 
Kvarnen är hjärtat för din espressomaskin - ett felaktigt malet kaffe kan 
förstöra hela smakupplevelsen. Kvarnen är faktiskt en del av 
espressomaskinen, vare sig den är inbyggd eller fristående. Den måste 
noggrant ställas in för att passa just din maskin. Om du har en god kvalitet på 
bönorna och rätt malningsgrad har du alla möjligheter att lyckas med en 
espresso eller cappuccino och göra kaffestunden till en upplevelse. Tänk 
också på att kvarnens malskivor är som knivar, de måste bytas innan de blir 
helt utslitna (ca 250 kg = 35000 koppar). Om inte skivorna bytes i tid blir kaffet 
överhettat i malningsprocessen och tappar i arom och kvalitet. 
 
Om Scala 166 

• En prisvärd kvarn 
• Med Timer 

Häll 250 g bönor i 
behållaren 

Ställ in önskad 
malningsgrad 

Välj antal portioner från 
1 - 10 

Nu har du färskt, nymalet 
kaffe 

 
Art Nr: SOLIS 96077

 

Teknisk information  
Malskivor Koniska stålskivor 
Mått - B x D x H (cm) 12,7 x 17 x 27 

Vikt  1,5 kg  
El 180W 230V 50Hz 
Utförande Plast 
Livslängd Malskivor 250 kg Kaffebönor = 35000 koppar 
Utmatning malet kaffe 100 g 

Portionsstorlek 1 - 10 

Bönbehållare 250 gram bönor  
 


